
FICHA TÉCNICA

Marca: AJAL
Categoría Blanco / Jóven.
Variedad de Agave: Cenizo (Durangensis)
Tiempo de crecimiento del agave: 10 - 13 años
Cantidad de destilaciones: Dos
Método de cocimiento: Horno cónico de piedra
Fermentación: Natural en tinas de madera
Molienda: Destrozador
Tipo de Destilación: Alambique de cobre.
% Alc. Vol: 40°
Contenido Neto: 750 mL, 700mL, 500mL, 200mL
Población de origen: José María Pino Suárez,
Durango
Casa Productora: Diamante Mezcalero
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